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I nostri panettoni

Panettone Classico - con uvetta, limone, cedro e arancio
Cappcllo del Don - pasta d’arancio e gocce di cioccolato
Panettone Galup senza canditi solo uvetta

Panettone Foresta Nera - impasto al cioccolato e
amarene

Panettone Dark - impasto al cioccolato e gocce di
cioccolato

Panettone con Lingotti di Mela Annurca, Man-
dorla e Cannella

Panettone allo Scorzone di Limone Amalfi 1.G.P.
e Rosmarino

Panettone Pera e Cioccolato - impasto al cioccolato,
pera semi candita e gocce di cioccolato

Panettone Marrons Glacés e Cioccolato

Panettone C?puccino, glassa croccante al Gian-
duia e gocce di ciocciolato al lacte

Panettone Noci di Sorrento, Cioccolato
al Caramello, Caramello Salato e cannella

Panettone Riso Candito e Lamponi

Panettone al Pistacchio - ricoperto di cioccolato
bianco e granella di Pistacchio di Bronte. Sac a poche
con cremoso al pistacchio

Veneziana Classica all’Arancia

Veneziana al’Ananas

Pandoro

Pasticceria salata

Panettone gastronomico al peso - Salmone, Gambe-
retti, Caviale, Tonno, Polpa di Granchio ¢ Maionese

Panettone gastronomico con affettati - Salame
Milano e piccante, Prosciutto Cotto e Crudo, Speck e
Maionese

Tartine miste di pesce con gc]atina
Pizzette e rustici

Panini al latte con affectati misti
Brioches salate con Crudo e Gruviera
Sfornato di porcini e patate

Torte salate a base di verdure

Torte salate funghi e crema al formaggio
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